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[image: Sistema di filtraggio olio VITO]	
	Perchè scegliere VITO?
	Prodotti
Tutti i prodotti 


VITO sistemi portatili

[image: VITO 30 Oil Filter System]

VITO 30 

[image: VITO VM Oil Filter System]

VITO VM 

[image: VITO VL frying oil filter]

VITO VL 


VITO sistemi mobili

[image: VITO XS]

VITO XS 

[image: VITO XM]

VITO XM 

[image: VITO XL]

VITO XL 


Tester per olio di frittura

[image: FT 440 frying oil tester]

VITO FT 440 

[image: Oiltester]

VITO Oiltester 


VITO accessori

[image: VITO tabs]

VITO Tabs - Pastiglie detergenti per friggitrici 
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Risparmia fino al 50% del tuo olio di frittura 




Sistema di filtraggio olio VITO - I sistemi di filtraggio olio e tester più innovativi al mondo 

	Risparmio d'olio fino al 50% 
Ottieni il massimo del risparmio – allunga notevolmente la durata del tuo olio di frittura.



	thumb_up
Qualità perfetta 
Fritti di alta qualità - con un olio perfettamente pulito e filtrato.


	checkMeno manodopera 
Risparmia tempi di lavoro in cucina – cambi d’olio ridotti e pulizia più veloce delle friggitrici.
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#VITOgreen 
Fry today
Filter for our tomorrow
Work more sustainably in your kitchen and reduce your CO2 emissions




Filtraggio olio: semplice e veloce 
Con il sistema di filtraggio olio VITO risparmi fino al 50% filtrando semplicemente l'olio e/o il grasso di frittura. In soli 4:30 minuti l'olio sarà pulito grazie al filtraggio completamente automatico. VITO non necessita di supervisione e garantisce la massima sicurezza in cucina: non vi è nessun contatto diretto con l'olio.





Gamma dei prodotti VITO
VITO sistemi portatiliI migliori sistemi di filtraggio al mondo – a pressione direttamente nella friggitrice!



VITO sistemi mobiliI più innovativi sistemi di filtraggio al mondo - con tecnologia vacuum!


Tester per olio di fritturaSostituite l'olio al momento ideale! Non troppo tardi,
non troppo presto.


VITO accessori




 

Calcola il tuo risparmio annuale

 Per favore inserisci i tuoi dati 

Litri 
Consumo olio settimanale


Prezzo olio per litro


Quali prodotti friggi principalemte?
Patate & verdurePesce & Carne


 Clicca qui per calcolare il tuo risparmio


[image: Save money with VITO]Il tuo risparmio annuale con VITO
Clicca qui per scoprirlo
?? Oil savings
?? less CO2 emissions
$ ??,??


Risparmia da subito contattaci



VITO referenze
[image: Shangri-La, London]Sig. Gareth Bowen, chef:
Shangri-La, London, United Kingdom““...Il nostro VITO funziona veramente bene! La qualità del nostro olio di frittura è migliorata, risparmiamo denaro ed è facile da usare...”



[image: Chilis Centro Magno]direttore generale, Sig. Arciniega
Chilis Centro Magno, Mexico““...VITO ci aiuta ad allungare la durata dell´olio da 3-4 giorno a 7 giorni. Il nostro olio è, inoltre, migliorato e non vi è alcun rischio per la preziosa salute dei nostri clienti...”



[image: Hard Rock Cafe Manchester]Sig. Anthony James Daly, responsabile:
Hard Rock Cafe Manchester, United Kingdom“"...Siamo molto contenti dal dispositivo e dai suoi risultati.."



[image: Cinnamon Dhonveli Maldives]Sig. Alupotha, chef:
Cinnamon Dhonveli Maldives, Maldives“"...Sto risparmiando molto olio e acquisterò presto un secondo VITO per il nostro resort..."



[image: Old Ground Hotel]Sig. Freddy, chef:
Old Ground Hotel, Ireland““...Siamo molto soddisfatti con VITO®. Lo consigliamo a tutti coloro che vogliono una migliore qualità dei loro prodotti fritti e che vogliono risparmiare denaro. Insomma un grande prodotto!...”



[image: Dubai Marriott Harbour Hotel & Suites]Sig. Sebastio Bias:
Dubai Marriott Harbour Hotel & Suites, United Arab Emirates““...VITO è un ottimo dispositivo, siamo soddisfatti con la qualità dell´olio e dei prodotti, ottenuta grazie al suo utilizzo...”



[image: JW Marriott Hotel Bangkok]Sig. Nathan, cucoo:
JW Marriott Hotel Bangkok, Thailand“"...Il mio team ed io siamo molto soddisfatti con il sistema di filtraggio dell´olio VITO. Con lui abbiamo migliorato la qualità dei nostri prodotti fritti!...”



[image: Barworks Hospitality Group]Sig.Tony Smith, chef:
Barworks Hospitality Group, New Zealand““...Usiamo 17 VITO, collocati nei nostri vari ristoranti /gastro bar, e siamo soddisfatti appieno con i dispositivi e con il risparmio sul nostro olio per fritture. Stiamo pensando di equipaggiare altri ristoranti/gastro bar con questi piccoli sistemi di filtraggio dell´olio..."



[image: Sheraton Stockholm Hotel & Towers]Sig. Markus Rotard, capo cuoco:
Sheraton Stockholm Hotel & Towers, Sweden“"...Avevo già avuto l´opportunità di conoscere il dispositivo, quando ho lavorato presso lo "Sheraton" a Berlino...E devo dire che sono molto soddisfatto da VITO, in quanto apporta tutti i benefici descritti!..."



[image: Sheraton Incheon Hotel]Sig. Joachim Kreisel, chef:
Sheraton Incheon Hotel, Korea, Republic of“"...Il nostro olio, dopo aver usato VITO, è più pulito e resta tale per un lungo periodo e la qualità dei prodotti fritti è decisamente migliorata!..."



[image: Boomerang's Steakhouse]Sig. Judson, cuoco: 
Boomerang's Steakhouse, Canada““...Abbiamo avuto il nostro VITO per 2 mesi. Il nostro consumo d´olio é diminuito oltre il 50%. La consistenza dei nostri prodotti sono stati grandemente migliorati nella qualità e nel sapore...” 



[image: The Westin Dubai Mina Seyahi Beach Resort & Marina]Sig. Rock Francia:
The Westin Dubai Mina Seyahi Beach Resort & Marina, United Arab Emirates““VITO è un buon sistema di filtraggio che migliora la qualità dell´olio di cucina e in aggiunta fa risparmiare denaro” 



[image: Zurichsee Gastro]Sig. Thayakaran, Executive Cheft sul Panta Rhei:
Zurichsee Gastro, Switzerland“"...Con VITO sostituiamo l'olio meno frequentemente. Inoltre riduciamo la manodopera perché risparmiamo tempo per la pulizia delle friggitrici con grande soddisfazione di tutto il personale..."



[image: Outrigger]Sig. Schweighardt, amministratore del resort:
Outrigger, Maldives“"...Siamo molto soddisfatti con il nostro VITO! È facile da usare, abbiamo una migliore qualità dei cibi fritti riducendo i nostri costi, insomma è perfetto!..."



[image: Hard Rock Cafe Oslo]Sig. Marouf, Manager:
Hard Rock Cafe Oslo, Norway““... Siamo molto piú che soddisfatti con il nostro VITO. Stiamo anche progettando di equipaggiare tutti i nostri negozi entro la fine dell´anno. Da quando abbiamo VITO, il nostro olio è più pulito e risparmiamo molti soldi. Non posso far altro che suggerire VITO a tutti! Non fa solo risparmiare s...



[image: The Westin Dragonara Resort]Sig. James Mifsud, chef:
The Westin Dragonara Resort, Malta“"...VITO è un ottimo prodotto, allunga la durata del nostro olio e migliora la qualità dei nostri cibi...”



[image: GRUPO ADEGA DA MARINA MAIS, LDA.]Sig. Nuno Maximiano, Proprietario:
GRUPO ADEGA DA MARINA MAIS, LDA., Portugal““...Siamo soddisfatti dai nostri VITO. E lo raccomandiamo ad altri ristoranti, ovviamente...”



[image: INTERSPAR Restaurace v EUROPAKu]INTERSPAR Restaurace v EUROPAKu, Czech Republic“"...VITO funcciona impecable, ahorramos por lo menos un tercero del aceite..."



[image: NORDSEE / Master Marinier s.r.o.]Sig. Budnik, responsabile del ristorante:
NORDSEE / Master Marinier s.r.o., Czech Republic“"...VITO è grandioso!..."



[image: TGI Friday's Mill Hill]Sig.ra Miller: 
TGI Friday's Mill Hill, United Kingdom““...La qualità dei prodotti che spediamo sono migliorati, specialmente quelli fritti, in quanto la qualità dell´olio è migliorata in modo considerevole....”






Distribuito in oltre 150 Paesi 

Utilizzato in oltre 50.000 cucine
Puoi trovare VITO in tutti i tipi di cucina:

Fast food

I fast food utilizzano VITO nelle loro friggitrici e/o padelle.


Laboratori di cucina

VITO si adatta anche alle friggitrici in continuo e automatiche, es. panifici e pasticcerie.


Ristoranti stellati

I ristoranti "stellati" per garantire la migliore qualità dei loro piatti utilizzano sia il sistema di filtraggio che i tester digitali di qualità.


Ristoranti

VITO è in grado di soddisfare le esigenze di qualsiasi tipologia di locale.



Hotels



Camping



Steakhouses



Catering 



...e adatto a:

Friggitrici con filtraggio integrato



Friggitrici a fondo piatto



Friggitri automatiche chiuse



Wok




Vedi tutte le referenze



Premi e memberships
[image: Auto Quotes]Auto Quotes


[image: Best of Market Award 2022]Best of Market Award 2022


[image: Catering Star 2015]Catering Star 2015


[image: Cooking Award 2022]Cooking Award 2022


[image: Euro-Toques]Euro-Toques


[image: Gastro Innovation Prize]Gastro Innovation Prize


[image: Gulfood Awards Winner]Gulfood Awards Winner


[image: Hostelco Award Winner]Hostelco Award Winner


[image: IAAPA Brass Ring Winner]IAAPA Brass Ring Winner


[image: ihmrs Green Equpment 2010]ihmrs Green Equpment 2010


[image: NAFEM]NAFEM


[image: SIAL Innovation Award Winner]SIAL Innovation Award Winner


[image: Smart Label 2021]Smart Label 2021


[image: Tavern League of Wisconsin]Tavern League of Wisconsin
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Ultime news

[image: Patatine fritte in olio per friggere]27
Jul Frittura sana: É possibile? 
Come proporre una frittura sana: scopri i consigli degli esperti in questo articolo e migliora le tue „abilità“ di frittura




[image: Il signor Kunz e lo chef con il filtro VITO]15
Jun VITO al Lago di Constanza 
Glamping - la fusione di glamour e camping – e buon cibo al Lago di Costanza. Un concetto di successo del campeggio Hegne. Nell’intervista uno sguardo che va oltre il panorama.




[image: Alexander Schauf, direttore vendite VITO AG (al centro sx) e Jan Dunnwald, Vendite Ovest (al centro dx) ricevono il premio Euro-Toques]31
Mar Premio Europeo per l‘Ecostenibilità alla VITO AG 
VITO AG ha avuto l‘onore di partecipare alla cerimonia di ammissione in Euro-Toques del nuovo membro Cartsten Wulf alla recente Internorga di Amburgo.





Le nostre news




 

Restiamo in contatto 
Per domande, feedback o nuove idee da condividere con noi, inviateci un messaggio o chiamate: 


Telefono: 0438 460235

VITO Italia s.r.l. unipersonale
 Via Gorizia 14
 31025 Santa Lucia di Piave (TV)
 C.F./P.IVA 04842300263

	
	

#vitofilter




[image: Logo]
© 2024 All right reserved by
VITO AG
- Imprint
- Privacy

[image: Australia] Australia | [image: Austria] Austria | [image: Bangladesh] Bangladesh | [image: Belgium] Belgium | [image: Bolivia] Bolivia | [image: Brazil] Brazil | [image: Bulgaria] Bulgaria | [image: Canada] Canada | [image: Chile] Chile | [image: China] China | [image: Colombia] Colombia | [image: Croatia] Croatia | [image: Denmark] Denmark | [image: Egypt] Egypt | [image: Estonia] Estonia | [image: Finland] Finland | [image: France] France | [image: Germany] Germany | [image: Great Britain] Great Britain | [image: Greece] Greece | [image: Guatemala] Guatemala | [image: Hong Kong] Hong Kong | [image: Hungary] Hungary | [image: Iceland] Iceland | [image: India] India | [image: International] International | [image: Ireland] Ireland | [image: Israel] Israel | [image: Italy] Italy | [image: Jamaica] Jamaica | [image: Jordan] Jordan | [image: Kosovo] Kosovo | [image: Kuwait] Kuwait | [image: Latvia] Latvia | [image: Lebanon] Lebanon | [image: Lithuania] Lithuania | [image: Malta] Malta | [image: Mexico] Mexico | [image: Mongolia] Mongolia | [image: Morocco] Morocco | [image: Myanmar] Myanmar | [image: Netherlands] Netherlands | [image: New Zealand] New Zealand | [image: Norway] Norway | [image: Oman] Oman | [image: Pakistan] Pakistan | [image: Peru] Peru | [image: Philippines] Philippines | [image: Poland] Poland | [image: Portugal] Portugal | [image: Romania] Romania | [image: Russian Federation] Russian Federation | [image: Saudi Arabia] Saudi Arabia | [image: Senegal] Senegal | [image: Singapore] Singapore | [image: Slovakia] Slovakia | [image: Slovenia] Slovenia | [image: South Africa] South Africa | [image: Spain] Spain | [image: Sweden] Sweden | [image: Switzerland] Switzerland | [image: Syria] Syria | [image: Taiwan] Taiwan | [image: Thailand] Thailand | [image: Turkey] Turkey | [image: United Arab Emirates] United Arab Emirates | [image: United States] United States 


